BIO GRUNER VELTLINER 2023

JAHRGANG 2023
ERNTE Anfang Oktober
HERKUNFT Wagram
ORT Fels am Wagram
BODEN tiefer Lossboden
AUSBAU  Stahltank
ALKOHOL 13,0%
ZUCKER 4,0g/1
SAURE 5,1g/l
REIFEPOTENTIAL am besten gereift getrunken 2024-2028
KELLERMEISTER  Thomas Magerl
TRINKTEMPERATUR  10-12°C
SPEISEEMPFEHLUNG Ideal zu Gefliigel, Schwein, Pasta, Gemiise
WEINBESCHREIBUNG  Griingelb, reife gelbe Apfel, Quitte und
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Zitrusnoten in der Nase, feine tabakige
Nuancen, mineralische Textur am Gaumen,
klassischer Veltliner von den Lossterrassen.
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